- Menu-. .

Du 14 au 18 Septembre 2026

|
A

Lo aF merckep |[GEBI | vewore
| LEJour DU (=) |
g o 9Q 3 e
Carottes rapées BIO locales P Pastéque BIO
Iceberg et crolitons Aide UE a destination des écoles . 5 A 2
*kok ko et dés d'emmental servis 3 part Aide UE a destination des écoles
Vinaigrette Vinaigrette nature servis a part
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Cordon bleu végétal

lal
a Filet de hoki sauce lombarde

(tomate, ciboulette, ail, créme, oignons, épices)

©

Omelette BIO et sauce tartare

Sauté de beoeuf BIO sauce hongroise
(tomate, champoignons, ail, oignons, piment doux fumé)

- Raviolis de volaille

"
Emincé de pois sauce hongroise

Calamars a la romaine

Croq veggie a la tomate

Epinards et pommes de terre a la béchamel

chevre

Semoule BIO

Purée de courgettes Raviolis de légumes

Ratatouille et Riz IGP @

Yaourt LBV Bicouche

Coulommiers
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Fruit ECORESPONSABLE Compote de pomme BIO
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Cake pépites de chocolat et creme anglaise

GOUTER

Moelleux au citron

Fruit

Produit BIO

#:2 Label Rouge

o~ Issu des régions ultra-périphériques

GOUTER

Baguette et beurre

Yaourt nature et sucre

Appellation d'Origine Protégée
@ Indication Géographique Protégée
¢ Appellation d'Origine Contrélée

GOUTER GOUTER
Gaufre au sucre (patissiere) Baguette et pate a tartiner noisette
Lait
Fruit
"/6 Péche responsable E Spécialité du chef

<%\ Viande racée ‘N’ Nouvelle recette

,%7 Bleu Blanc Cceur @ Plat durable

GOUTER

Baguette et beurre

Jus de pomme
1} Viande d'origine Frangaise
@ Production locale



